
•  Vorspeisen •

Lüneburger Hochzeitssuppe ... 12
	 Eierstich & Fleischklößchen 

	

Carpaccio von Roter Bete..........  14
	 Himbeer-Walnußvinaigrette /

	 Ziegenfrischkäse 

Vitello Tonnato vom Kalb............ 18

	 Thunfischcréme & 

	 gebackene Kapern

Knusperschüssel.......................................  8
	 herbstliche Blattsalate / Parmesan /

	 Brezelcroutons / Balsamicodressing

Feldsalat in Speckdressing...........  8
	 gehacktes Ei & Croutons / Bacon

Affogato al caffé .................................  9	

	 Vanilleeis & Espresso

Hausgemachtes Eis
je Kugel..................................................... 4.2

	 Bourbon Vanille / Himbeere /

	 Salzkaramell / 

•  Hauptgänge • 

Hamburger Pannfisch.....................  28

	 grobe Dijon-Senfsoße /

	 Kartoffelstampf & Blattspinat

Kürbis-Ricotta-Ravioli.................... 18
	 gratinierter Ziegenfrischkäse /

	 geröstete Kürbiskerne /

	 Kernöl

1/2 ofenfrische Bauernente......  32		

	 kross gebraten / 

	 Orangenjus /

	 Apfelrotkohl & Kartoffelklöße

	

Original "Wiener Schnitzel"..... 29

	 aus dem Kalbsrücken /

	 Gurkenrahmsalat /

	 Preiselbeeren /

	 Knusperfritten /

	 Trüffelcréme

Südtiroler Spinatknödel............... 18

	 Gorgonzolasoße /

	 Walnüsse / 

	 Parmesanspäne

M I T TAG

•  Dessert •


